
menu 1910   
75

de 19h00 A 22h00

from 7:00 pm to 10:00 pm

ENTRÉES - STARTERS

Avocat, quinoa bio et pastèque, 
vinaigrette à l’huile d’argan 

Sliced avocado, organic quinoa, watermelon  
and  argan oil dressing

Ceviche de thon à la péruvienne 
Tuna ceviche, Peruvian style

Burrata des Pouilles, fraises et roquette 
Burrata Pugliese, strawberries and arugola

PLATS - MAINS

Spaghetti au citron et à la poutargue
Lemon and poutargue spaghetti 

Filet de bar sauvage grillé, sauce vierge,   
riviera de légumes

Grilled wild sea bass fillet, “vierge” sauce,
riviera vegetables

Tagliata de boeuf 
jus à l’estragon et pommes frites 

Sliced beef steak, tarragon dressing 
and french fries

DESSERTS

Tarte aux fruits de saison 
seasonal fruits tart

Ile flottante 
Ile flottante

Concorde au chocolat  
Chocolate Concorde cake


