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Le registre des allergènes est disponible sur demande. 
L’hôtel Lutetia et ses fournisseurs garantissent que les viandes Bovines, ovines et de volaille sont nées, 

élevées et abattues en France, Espagne, Italie, Irlande, Allemagne, Danemark et Pays-Bas. 

The Hotel Lutetia and its suppliers guarantee that the beef, sheep and poultry meat is born, raised and 
slaughtered in France, Spain, Italy, Ireland, Germany, Denmark and the Netherlands.

influences
influences

Tartare de bar green detox 31
Green detox sea bass tartar

Burrata des Pouilles, caponata de légumes   26 
Burrata Pugliese, vegetables caponata

Avocat, quinoa bio, mangue, vinaigrette acidulée  26 
Sliced avocado, organic quinoa, mango and vinaigrette

Ceviche de thon à la péruvienne   28 
Tuna ceviche, Peruvian style

Buddha bowl au saumon bio, thon ou vegan   32/36/29 
Buddha bowl with organic salmon, tuna or vegan

Velouté de cresson / avec caviar Baeri 22/58 
Watercress cream / add Baeri caviar

CLASSIQUES PARISIENS
PARISIAN CLASSICS

Filet de saumon fumé en sashimi et concombre  32   
Smoked salmon sashimi and cucumber

Foie gras de canard mi-cuit    
aux fruits de saison et pain Poilâne toasté   36

Foie gras, seasonal condiments 
and Poilâne bread toasts  

Fraîcheur de crabe et avocat  34 
Avocado and crab meat

6 huitres Spéciales Gillardeau n° 3,  Charente-Maritime   33 
6 oysters Gillardeau N°3

Caviar de la Maison Prunier, blinis et crème légère
Baeri 30g   140

Osciètre 50g  210  
Baeri 30g, or Ossetra 50g caviar, 

blinis and light cream

salades
salads

Salade César au poulet, gambas ou homard du Maine  34/38/58 
Chicken, king prawns or Maine lobster Caesar salad

Sucrine croquante et vinaigrette au citron   18 
Baby lettuce salad, citrus dressing

Salade de Tofu   26 
crème de sésame et légumes sautés aux épices

Tofu salad, sesame cream and stirred spicy vegetables

sandwiches ET BURGER
sandwiches & BURGER

Club Lutetia au poulet, saumon fumé 42/46/58
ou homard du Maine

Club sandwich with chicken, smoked salmon 
or Maine lobster

Maine lobster roll brioché, 
sauce cocktail  et oignons frits   49

Maine lobster roll, cocktail sauce and fried onions

Cheese burger de boeuf Wagyu   45 
à la truffe noire   66

Wagyu beef cheeseburger, add black truffle

Lutetia
signature

Demi-homard du Maine rôti et caviar Baeri   115
 Roasted half blue lobster and caviar

Demi-homard du Maine rôti et sphères de truffe  95 
Roasted half blue lobster and truffle spheres

plats
main courses

Tagliata de boeuf  
jus de viande corsé et pommes frites  46 

Sliced beef steak, meat jus and french fries

Côte de veau première française à la milanaise  56 
Prime french veal Milanese

Gambas grillées à la persillade et riz basmati 48
Grilled prawns with parsley and basmati rice

Cabillaud aux poireaux et sauce Vermouth, pommes duchesse
 avec caviar Baeri   46/81 

Cod with leeks and vermouth sauce, duchesse potato
add Baeri caviar

Bar en croûte de sel  54
Wild sea bass fillet, in salt crust

Spaghetti au citron et à la poutargue  38
Lemon and poutargue spaghetti 

Brouillade à la truffe noire   36  
Scrambled eggs with black truffle

Les prix sont en euros et s’entendent nets et service compris.  Le registre des allergènes est disponible 
sur demande. Le paiement par carte bancaire est accepté. Nous n’acceptons pas les chèques.

The list of allergens is available upon request.  The prices are in euros, taxes and service included. 
Payments by check are not accepted.  Carte du 20/06/2024


