COQUILLAGES ET CRUSTACES

Tourteau 29

Entier et mayonnaise maison

Bulots 75
350g

— BRASSERIE

LVIETIA

Langoustines 28

Pochées - 5 pieces

Palourdes 18
6 pieces

Homard 74
FEntier en belle-vue

Crevettes roses 28

Madagascar - 5 pieces

HUITRES DE FRANCE - 6 PIECES

Fines de Claire n° 3 21

Pattedoie pere et fils,
Marennes Oléron

Spéciales Boutrais n® 4 24
Bae du Mont-Saint-Michel

Spéciales Gillardeau n°® 4 33
Charente-Maritime

Huitres naturelles n® 3 24

Maison Mer du Morbihan

Platesn® 2 24 Veules-les-Roses n® 3 26

Prat ar Coum, Finustére Normandie
LES PLATEAUX
ASSIETTE DE L’ECAILLER

DEGUSTATION

2 Plates n°2 GRAND BAIN 3 Fines de Claire n°3

2 Spéciales Boutrais n° 4
2 Fines de Claire n°3
26

PETIT BAIGNEUR

2 Spéciales Boutrais n° 4
2 Fines de Claire n°® 3
2 Veules-les-Roses n® 3

4 Crevettes
Bulots

2 Langoustines
NE

2 Spéciales Boutrais n° 4
2 Fines de Claire n° 3

2 Spéciales Gillardeau n°4
2 Plates de Prat ar Coum n° 2

6 Palourdes et 6 crevettes
2 Langoustines et bulots
Tourteau entier
ou

Demi-homard du Maine
125 - 2 pers.

Bulots
3 Crevettes

Tarama d’oursin
32

HOMARDIER

5 Crevettes
3 Langoustines
Bulots

Demi-homard
86




Jamon ibérico de Bellota 39

pain a la tomate

Baer1 740
Maison Prunier, 30g

Soupe traditionnelle a I’oignon
gratinée a ’Emmental

Soupe de poissons
crotitons, roulle safranée et EEmmental

Foie gras de canard mi-cuit
Jruits de saison et pain toasté

Cuisses de grenouille
meuniere au curry thai

Avocat vinaigrette /8
au citron et 1z soufflé

Steak tartare dans la bavette 28

avec caviar Baert (10g) 66

Salade Joséphine 24
avocat, chou chinots, coriandre,
pomme, betterave

A PARTAGER

4 Huitres fumées 26
creme au vinaigre de Kombu

Tarama d’oursin 20
et fines herbes

CAVIAR

Oscietre 210
Maison Prumier, 50g

Beluga 380
Maison Raviary, 30g

HORS D’GEUVRE

24 (Eufs meurette 34/ 46
au Champagne / au caviar Baeri (5g)

24 Assiette de saumon fumé 29
créme cilronnée

36 Palourdes en persillade 22
cuisinées minute

38 6 gros escargots de Bourgogne 28
beurre persillé
VEGETAL

Poireaux vinaigrette 26
a la truffe noire Melanosporum

Couscous de légumes 32

aux épices berberes

A CRU OU A CEUR

Coeeur de filet de thon mi-cuit 36
aux graines de sésame

Tartare de bar 37
vinaigrette Calamanst

SALADES

Salade Ernest 54 Salade Juliette 36

homard, concombre,
avocat, pomelo, gingembre
mayonnaise épicée

thon mi-cuil, haricots verts,
crudités, olwes et parmesan

POISSONS ET FRUITS DE MER

Noix de Saint-Jacques de nos cotes 52 Pavé de saumon grillé 42

rdties au beurre, noisetles toastées et chou-fleur sauce «Café de Paris» et légumes verts

Spaghetti aux fruits de mer 39
comme a Portofino

LE HOMARD

En belle-vue 74
vapeur avec mayonaise maison

Linguine au homard
Demi 54 / entier 104
épinards, curry breton et piment d’Espelette

Roti a la truffe noire 730
Melanosporum

Flambé au Brandy 48
cuil dans ses sucs

LA SOLE

Meuniere 64 Sauce Champagne 88

avec caviar Baeri (10g) 135

A la grenobloise 72

beurre nousette, persil et citron cdpres, crotitons et citron

PLATS A PARTAGER

Cote de bocuf de Castille 736
sauce au powre ou lartare - pour deux, Ikg

Péche du jour 728
au naturel ou flambée au Pastis - pour deux, 1kg

VIANDES ET VOLAILLES

Bavette de boeuf grillée 39
sauce Lutéce et pommes frites

Supréme de poulet fermier 43
épinards, champignons, parmesan

Quast de veau aux morilles 56 Vol-au-vent de volaille au ris de veau 54

sauce au vin jaune champignons de Paris et sauce a la truffe novre

Filet de beeuf / facon Rossini 64/ 76
sauce au powre, pommes grenailles

Paté chaud de gibier 44
mousseline de pommes de terre, jus corsé

GARNITURES - 10

Pommes frites Haricots verts Salade verte Riz Basmat

Mousseline de pommes de terre Fricassée de légumes




