
Tartelette à la pomme, céleri et truffe noire

Apple and celery tartlet with black truffle

Raviole de homard subtilement fumé, agrumes

et verveine

Subtly smoked lobster ravioli with citrus and verbena

Saint-Pierre de petite pêche, beurre blanc au caviar

Line-caught John Dory, butter sauce with caviar

Cœur de framboise

Raspberry heart

M E N U  d e  l a  S A I N T - V A L E N T I N
S a i n t - G e r m a i n

V A L E N T I N e ’ s  d a y  m e n u
S a i n t - G e r m a i n

V e n d r e d i  1 4  f é v r i e r  2 0 2 5
F r i d a y  1 4  F e b r u a r y  2 0 2 5

195€ par personne

avec une coupe de Champagne Rosé Billecart-Salmon.

€195 per person

with a glass of Champagne Rosé Billecart-Salmon.


